
価格はすべて税込表示 価格は予告なしに変更することがあります

オ
ン
ラ
イ
ン
シ
ョ
ッ
プ

お
い
し
い
お
茶
情
報
も

冷茶の作り方は、冷水で作る「水出し冷茶」と
お湯と氷で作る「オンザロック冷茶」が
あります。それぞれに味の特徴があり
好みに応じて楽しみましょう！

水出しにおすすめのお茶

水出し冷茶とは
冷水でつくる緑茶（水出し冷茶）は、カフェイン（苦味成分）が半減し、テアニン（うま味成分）でリラックスでき、
睡眠の質を上げ、エピガロカテキンが免疫力を高めてくれます。トイレも安心なので寝る前やカフェインが気にな
るお子様などにおすすめです。※作り方は裏面に

オンザロック冷茶とは
お湯で出したお茶を氷で冷やす冷茶。お茶本来のまろやかな苦味・渋み（カテキン）も楽しめます。いつもの味
はそのままで冷たいお茶を楽しめます。その日の気分や体調に合わせて温かいお茶を冷たいお茶に。※作り方は裏面に

急須やフィルターインボトルで簡単に水出
しできます。冷蔵庫に作りおき、温かいお
茶が飲みたいときはレンジで温めても。
うまみ○　渋み△　鮮香△　焙煎香○

水１ℓに１個入れるだけ。お子様にも大人気。
抹茶入りで色が良く焙煎香もきいて喉ごし良
くごくごく飲めます。冬は急須でお湯出しも。
うまみ○　渋み△　鮮香△　焙煎香◎

ボトルに入れやすい細いティーバッグ。
水 500ml に 1 本入れるだけ。1 本 40 円
でダンゼンおいしい。抹茶入り。
うまみ○　渋み△　鮮香△　焙煎香○

鈴鹿園オリジナルブレンド
抹茶入り水出し煎茶

600 円 702 円

水出し煎茶ティーバッグ
き よ し
＜糸なし＞

＜糸なし＞

5g×15P

540 円

ペットボトルのお茶が作れる
ティーバッグ
＜糸なし＞

3g×12P100g

かぶせ茶の葉と茎、パウダー状に挽いた
かぶせ茶をブレンドし香り高く、うま味
濃い味わい。
うまみ◎　渋み△　鮮香◎　焙煎香○

三重県特産水出しかぶせ茶
いせまろ -cold-

1,242 円

100g 1ℓ1P 目安

オンザロックにおすすめのお茶

三重県北勢部の山深い茶園で作られたお
茶でやさしい口当たりのうまみのある味
です。水色の新鮮な緑に目を奪われます。
うまみ◎　渋み△　鮮香○　焙煎香△

伊勢のまろやかな味代表
思いやり

1,296 円

100g

優しい甘みから始まり、スッキリとした
渋み、余韻がしっかり残ります。濃い味
が好きな方に人気です。
うまみ○　渋み○　鮮香△　焙煎香○

伊勢の大自然を感じる味
末広がり

1,080 円

100g

5g×15P
1ℓ1P 目安

香りの強いくきほうじ茶
は水で出すとほんのり甘
みが感じられ清涼感があ
りゴクゴク飲めます。

くきほうじ茶
432 円

100g

やさしい味とキレイな緑色が
売りのお茶です。水で出すと
さらにうまみが強調されて贅
沢な味わいになります。

伊勢の誉
810 円

100g

カテキンたっぷりの番茶は
水で出すことで渋みが抑え
られ美味しいです。大量に
つくる方におすすめ。

わかば
604 円

200g

当店で最初に販売された
水出し煎茶です。お湯で
出しても美味しく、業務
用として使う方も多い。

水出し煎茶ティーバッグ
594 円

鈴鹿園の
看板商品

おいしい
番茶

深むし茶で茶葉が細かいのでオンザロッ
クでも濃い味に出ます。急須・マグカッ
プで数回お楽しみいただけます。
うまみ○　渋み○　鮮香△　焙煎香○

三重県産
深むし緑茶

566 円

5g×20P
＜糸付き＞

味が濃いのでオンザロックでも美味しい。
茶葉が細かいので、出がよく急須・マグ
カップで数回お楽しみいただけます。
うまみ△　渋み△　鮮香△　焙煎香◎

566 円

三重県産
ほうじ茶
＜糸付き＞

5g×20P

一年中、「作りおき冷茶」のすすめ
毎日お忙しい皆様へ。

毎日急須でお茶を入れるのは大変ですよね。
水出し冷茶を作って冷蔵庫に入れておき、
温かいお茶が飲みたい時はレンジでチンする

習慣はいかがでしょうか？

「サザエさん」の三河屋サブちゃんをご存じの方も多いと思います。「鈴
鹿園」では同じような移動販売を個人宅中心に創業当初から行ってお
り、現在でも千葉市を中心に無料で移動販売・配達をしております。
お店にあるものはすべてお持ちします。お気軽にお電話ください。

鈴鹿園オリジナル伊勢茶の美味しさをたくさ
んの方に知ってもらいたい。そんな想いで始
めた日本茶カフェです。
当日朝に作った「変わりどら焼き」と伊勢茶
をお楽しみください。お好みのお茶とお菓子
がセットで 500 円です。
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西千葉店 営業時間

043(287)3331

す ず か え ん

8:30～19:00
営業時間

8:30～19:00
9:30～18:00

店内では 30 種以上の
お茶が試飲
できます！
お好みのお茶が見つかり
ます。ぜひご来店を。

移動販売・配達いたします 「すずかふぇ」

ご来店大歓迎です 茶道具もございます

２階茶室にて茶道教室を開催しております

www.suzukaen.jp

Online Shop

日曜・祝日 定休日日曜・祝日は

フォローお願いいたします   店長

日曜日
蘇我本店

2024 夏カタログ

7・8月の日曜日
8月 14 ～ 16 日
はお休みです

8月 14 ～ 16 日
はお休みです
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香川県や徳島県のごく一部の地域でのみ生産されている
希少な最高級のお砂糖「和三盆」を使用。

和三盆銘菓

1 ヶ
黒豆ゼリー

270円

箱入り（3束）
1,296円

1 束（2人前）
378円

箱入り（3束）
1,296円

1 束（2人前）
378円

1 ヶ270円

1 ヶ320円

水ようかん

くずもち

和三盆蜜と丹波種黒豆

和三盆糖と北海道小豆

和三盆
黒蜜付！

きな粉と和三盆蜜添

マイヤーレモン

三重県産マイヤーレモンと
伊勢和紅茶を使った水まんじゅう

このコーナーのものは
夏季商品です

和三盆水ようかん③
和三盆黒豆ゼリー③　箱入り くずもち⑥　箱入り

水まんじゅう

梅酒ゼリー梅酒ゼリー
紀州南高梅使用　
大きな梅で食べごたえあり

650円

485円

810円

＜抹茶ミニシェイカーセット＞
・抹茶ミニシェイカー
・有機抹茶 2gスティック×⑤
・おうち抹茶レシピ BOOK
・おうち抹茶夏のビアカクテルレシピ

抹茶ミニシェイカー１回分
（薄茶１杯分）の抹茶２gが
濾してありそのまま使える
ので大変便利です

抹茶ミニシェイカーに水 20cc と抹茶 2g を入れ
11 秒振る。ビール 350ml をグラスに注ぎ、作っ
た抹茶ソースをゆっくり注ぐだけ。ビールと抹
茶のビターなハーモニーにハマる人続出！ほか
に柑橘系サワーや柑橘系ソフトドリンクなどに
も合います。

茶せんがなくても抹茶を気軽に楽しめる道具。それが抹茶ミニ
シェイカー。だまになりにくい構造で、どなたでも簡単に抹茶
が楽しめます。

店長日記更新しています！

1,250円10 個入 A

＜有機抹茶 2g スティック ×⑤＞

酸味が少なくまろやかなマイヤーレ
モン。レモンピール入あんが本格的。
プルンとした食感がくせになります。

伊勢抹茶

上質で希少な三重県産抹茶使用
水まんじゅう

497円4個入

1,250円10 個入 C
810円6個入 B

1,890円D 2,240円E

当店で 10 年以上販売している夏の定
番商品。甘さ控えめのどごしさわや
か。凍らせてもっちりおいしいです。

2g×5P

「抹茶ミニシェイカー」でカンタン健康抹茶生活 お茶の栄養100％ゴミはゼロの「粉末茶」は経済的！！

カンタン！抹茶ビール おしゃれなマイボトルでお茶を持ち出す！

ほどよい苦味も楽しめます。
スティック 1 本はマグカッ
プ１杯分です。50g 入り
（540 円）もあります。

国内産
とけるお茶スティック
0.4g×20P

味が濃く、色はきれいな緑。
水でも溶けるので便利。１袋
約 100 杯分。「玄米茶」「ほ
うじ茶」各 540 円もあります。

三重県産
とける緑茶

50g

1,320円

ポケットに入る
ミニボトル
保温・保冷

ポケトル
120ml 2,808円280ml

50g497円
冷水でも溶け残りがない。
しかも色よくおいしい。
１袋約 60 杯分。マイボトル
に入れすぐに持ち出せます。

国内産茶葉使用
インスタント緑茶

648円

お茶の風味が楽しめる茶
そば・茶そうめん。だし
をお茶で割るとさらにお
茶の風味が増します。
濃いめに淹れたお茶でだ
しを割ったり、だしに粉
末茶小さじ半分を混ぜる
などお試しください。
緑色を楽しむなら「白だ
し」がおすすめ。

夏の定番！
お茶の風味が
たまらない

茶そば 茶そうめん
ほのかな玉露の
香り　大人気！
ほのかな玉露の
香り　大人気！

だしに一工夫！季節限定商品 季節限定商品

7・8月の日曜日
8月 14 ～ 16 日
はお休みです

8月 14 ～ 16 日
はお休みです

木目の温かみを感じる
ステンレスボトル
保温・保冷

キャニスターボトル
SNS も
←こちら
から

氷が茶器にそのまま入れられた
くさん作れ便利　
＜作り方＞
フィルタートップのふたを開け、
本体に茶葉 10g とお湯 150ml を
注ぐ。1 分待ち 150g 程度の氷を
加える。ふたを閉じグラスに注
げばおいしい冷茶のできあがり。

急須にいつもの２倍の茶葉
（8g 程度）を入れます。そ
こに水（150ml 程度）を入
れ５分待ち、急須を振りな
がらグラスに注ぐ。氷を入
れても良い。２煎目は１分
程度で抽出する。３煎目は
少な目のお湯で出してグラ
スに氷を入れて冷やす。

・ガラス製
・750mℓ

フィルタートップフィルタートップ

大容量（450mℓ～ 700mℓ）で
大人数用急須としても活躍

パーツが少なく扱いやすい
蓋なしティーポット

取っ手付で
ホットでも
アイスでも
使いやすい

フィルタに穴が開いているので
フィルタを取らずお湯が注げる

フィルタ部：PCT 樹脂製
本体：耐熱ガラス

「ティーサーバー Simply」

2,420円

3,960円
←茶こしがフタに
　付いている
　茶こしは外して
　洗えて衛生的

※色の在庫状況は店舗もしくはネットでご確認ください

冷蔵庫で便利な
横置きも可能

▲

割れにくい
・PCT 樹脂製
・横置きOK
・大容量
・1200mℓ

割れにくい
・PCT 樹脂製
・400mℓ

割れにくい
・PCT 樹脂製
・160mℓ

「角ボトル」

3,300円
「ポータブル」

2,700円
「ポータブルミニ」

（450mℓ） （700mℓ）

2,200円 2,750円
ガラス：耐熱ガラス　注ぎ口：ステンレス
パッキン：シリコーンゴム

（450mℓ） （700mℓ）

3,300円 3,850円

フィルターインボトル
水出しおすすめ茶器

オンザロックおすすめ茶器

ファミリーに
おすすめ

持ち歩きやオフィスに

抹茶シェイカー
としても使える

360 度どこからでも注げる
ドリップ用サーバーとしても使える

＜急須＞
お茶を入れるグラスに氷を
7 分目（80ｇ程度）入れて
おく。急須にいつもの２倍
の茶葉（8g 程度）を入れま
す。そこに冷ましたお湯を
（120ml 程度）をいれ 45 秒
待ち、準備したグラスに注
ぐ。同様の方法で２煎目も
楽しめます。（2 煎目は熱湯
で 30秒ほどで抽出）

いつもの茶葉と急須や茶こしで冷茶はカンタンに作ることができます！！

カップを 2 つ用意し、
一方に茶葉 8g を入れ
ておく。もう一方の
カップに氷を 7 分目
（80ｇ程度）ぐらい入
れて茶こしをセットする。茶葉の入ったカップ
に冷ましたお湯 120ml を入れ 45 秒待ち、茶こ
しをセットしたカップに注ぐ。茶こしの茶葉を
マグカップに戻せば同様の方法でもう１度冷茶
が楽しめます。2度目は熱湯で良い。

＜茶こしとマグカップ＞

ボトルに茶葉が広がるので味がよく出ます
＜作り方＞
ボトル本体に茶葉 15g と水 750ml を入れま
す。注ぎ口をセットし、冷蔵庫で 3 時間ほど
抽出すれば美味しい冷茶のできあがり。時間
がない時は１時間程でボトルを水平に回し抽
出してもよい。

フルーツティー作りにも

水出し冷茶の作り方 オンザロック冷茶の作り方
＜急須で水出し冷茶＞


